RESTAURANT

el buffi

CARTA

TARDOR / HIVERN
OTONO / INVIERNO

ENTRANTS - ENTRANTES

* CREMA DE CEBA AL CONYAC AMB FORMATGE EMMENTAL GRATINAT

Crema de cebolla al coflac con queso emmental gratinado

* AMANIDA TEBIA DE CAPDELLS | ANEC CURAT AMB VINAGRETA DE
NAVIUS

Ensalada tibia de cogollos y pato curado con vinagreta de arandanos

« BURRATA DE L’'EMPORDA AMB TARTAR DE TOMAQUET | ALFABREGA
SOBRE FOCACCIA

Burrata del Emporda con tartar de tomate y albahaca sobre focaccia

*« CARXOFA CONFITADA A 60° AMB SALMO FUMAT | CREMOS DE
MANGO AL CURRY

Alcachofa confitada a 60° con salmén ahumado y crema de mango al curry

e FOIE MICUIT CARAMEL-LITZAT AMB CODONYAT, REMOLATXA
MARINADA | OLI DE SESAM
Foie micuit caramelizado con membrillo, remolacha marinada y aceite de

sésamo

e ESPAGUETI DE TINTA DE CALAMAR AMB ESCOPINYES, GAMBES,
LLIMONA | PEBRE ROSA
Espagueti de tinta de calamar con berberechos, gambas, limén y pimienta

rosa

« CANELO DE POLLASTRE TRUFAT AMB BEIXAMEL DE FESTUCS

Caneldn de pollo trufado con bechamel de pistachos

« ARROS MELOS DE CEPS | FOIE

Arroz meloso de boletus y foie




RESTAURANT

el buffi

CARTA

TARDOR / HIVERN
OTONO / INVIERNO

CARNS - CARNES

« CUA DE BOU AMB VERDURES CONFITADES | MAIONESA DE
JALAPENOS

Rabo de buey con verduras confitadas y mayonesa de jalapefios

* RAGOUT DE CERVOL AMB CACAU | VI RANCI SOBRE POLENTA
CREMOSA

Ragout de ciervo con cacao y vino rancio sobre polenta

* XAl DEL SOLSONES A COCCIO LENTA AMB HERBES DE CANALDA |
SUC DE ROSTIT

Cordero del Solsonés a coccién lenta con hierbas de Canalda

* RIB EYE A LA BRASA AMB TRILOGIA DE PEBROTS | DUET DE SALSES

Rib eye a la brasa con trilogia de pimientos y duo de salsas

PEIXOS - PESCADOS

« LLOBARRO SALVATGE A BAIXA TEMPERATURA AMB AJi GROC,
QUINOA | BROTS

Lubina salvaje a baja temperatura con aji amarillo, quinoa y brotes

« BACALLA A LA CATALANA AMB ESPINACS, PANSES | PINYONS

Bacalao a la catalana con espinacas, pasas y pifiones




RESTAURANT
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POSTRES - POSTRES

* PAVLOVA DE FIGUES | MADUIXES AMB FORMATGE FETA | MEL

Pavlova de higos y fresas con queso feta y miel

* RAVIOLIS DE PINYA SOBRE COULIS DE GERDS

Ravioles de pifia sobre coulis de frambuesa

* LA NOSTRA VERSIO DEL MUSIC AMB CREMA SABAIONA | RATAFIA

Nuestra versién del musico con crema sabayon y Ratafia

* TRUFA DE XOCOLATA AMB CONFITURA DE MADUIXES SILVESTRES

Trufa de chocolate con confitura de fresas silvestres

*BOMBO DE CREMA CATALANA

Bombodn de crema catalana

* LA NOSTRA TAULA DE FORMATGES

Nuestra tabla de quesos




